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Orecchiette na zimno z marchewka, papryka, prazonymi pestkami dyni
I bazylia

Sktadniki:

70g makaronu orecchiette

1 marchewka

1 papryka zielona

3 tyzki pestek z dyni

10 listkdw bazylii tajskiej

2 tyzki biatego octu winnego
5tyzek oliwy

Wykonanie:

Makaron ugotuj al dente w lekko osolonej wodzie, odcedz i przeptucz pod zimna woda.
Pestki dyni przesyp na sucha, zimna patelnie i praz na matym ogniu az stang sie rumiane.

Marchew obierz i zetrzyj na tarce o grubych oczkach. Papryke pokréj w cienkie paseczki.
W misce potacz ze sobg ocet winny i oliwe. Do miski dodaj makaron, marchew oraz papryke.

Wymieszaj wszystkie sktadniki doktadnie w sosie. Przet6z zawartos¢ miski na talerz, posyp
uprazonymi pestkami z dyni i posyp porwanymi w dtoniach lis¢mi bazylii tajskie;j.
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