Specjalistyczny
KAZDEGO meome Brzeziny

Chrupiacy chleb zytni z salsa warzywng i serkiem wiejskim

Sktadniki:

e 66gchleba zytniego

o 75g papryki zottej

o 60grzodkiewki

e 50g zielonego jarmuzu

e sOlipieprzdosmaku

e tyzka oleju stonecznikowego
e 200g serka wiejskiego

Wykonanie:

Papryke pozbaw gniazda nasiennego i pokréj na drobna kostke. Rzodkiewki pokréj na
cienkie plasterki, nastepnie na stupki i ostatecznie w drobng kosteczke. Z jarmuzu usun
gtéwne, twarde nerwy i posiekaj drobno liscie.

Wszystkie przygotowane do tej pory produkty przet6z do miski, dopraw szczypta soli
i pieprzu (opcjonalnie), dodaj olej i wymieszaj doktadnie.

Kromke podpiecz w tosterze, na suchej patelni lub w piekarniku. Chrupigca kromke
przekroj po przekatnej na dwie czesci i wytdz na nie przygotowanga salse warzywna. Na
wierzch salsy potéz lekko odsaczony serek wiejski. Dla dekoracji posyp tosty Swiezo
mielonym pieprzem.
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