Specjalistyczny
KAZDEGOM@E " Brzeziny

Zupa cydrowa na chlebie razowym z jajkiem

Sktadniki:

e 200g chlebarazowego

e 200ml cydru jabtkowego

e 150-300ml wody

e 6 listkow natki pietruszki

e 1ljajko "zerowke" lub "jedynke"
e tyzkaoliwy

e Swiezo mielony pieprz

Wykonanie:

Chleb pokroj na kromki o grubosci ok. 1cm. Odkréj z nich skorke, a nastepnie pokroj

w kostke. Chleb przet6z do rondla i zalej cydrem oraz potowg wody. Naczynie wstaw na
ogien, doprowadz do wrzenia i gotuj na matym ogniu pod przykryciem. Gdy chleb
zmieknie, zacznij go miksowad, stopniowo dolewajac zachowana wode - az do uzyskania
gtadkiej, ale zawiesistej konsystencji.

Jajko ugotuj wedle upodoban - na miekko lub na péttwardo.
Zupe przelej do talerza, rozsyp cate listki natki pietruszki i przetéz jajko rozdzielone
dtonmi. Na zupe wylej oliwe i dopraw Swiezo mielonym pieprzem.
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