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Makaron razowy z sosem pomidorowym i pesto z selera naciowego

Sktadniki:

e 70g makaronu razowego penne
e 1 puszka pomidorow krojonych
e 5pomidorow suszonych

e 1tyzka orzechéw wtoskich

e 1 matatodyga selera naciowego
e 4tyzkioliwy

o kilka listkéw bazylii

Wykonanie:

Zagotuj w rondlu pomidory z puszki, gotuj az sos zgestnieje, dodaj posiekane drobno
pomidory suszone, dopraw na koniec ewentualnie solg i pieprzem. Seler naciowy obierz z
podtuznych wtékien, pokroj go na drobng kostke i przet6z do naczynia do blendowania.
Dodaj drobno posiekane orzechy wtoskie oraz oliwe i zblenduj na gtadka mase.

Makaron ugotuj al dente, odcedz i przet6z do rondelka z cieptym sosem pomidorowym.
Wymieszaj doktadnie i przetéz makaron na gteboki talerz. Mata tyzeczka skrop makaron
przygotowanym pesto i udekoruj porwang w dtoniach Swiezg bazylia.
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