Specjalistyczny

KAZDEGOM@E " Brzeziny

Koktajl z selera naciowego, cebuli i passaty pomidorowej

Sktadniki:

e 150mlwody mineralnej

e 2tyzki posiekanej drobno cebuli

o 3tyzki posiekanej todygi selera naciowego
e 100ml passaty pomidorowej

e Swiezo mielony pieprz dla smaku

Wykonanie:

Cebule oraz todyge selera posiekaj jak najdrobniej i przet6z do wysokiego, waskiego
naczynia.

Passate pomidorowa oraz potowe wody dolej do warzyw. Za pomoca blendera recznego
zacznij wszystko miksowac na koktajl. W przypadku, gdy koktajl bedzie zbyt gesty, dolewaj
sukcesywnie zachowana wode.

Koktajl dodatkowo mozna przetrzec przez bardzo geste sito, w celu uzyskania gtadszej
konsystencji. Gotowy koktajl przelej do wysokiego naczynia i dopraw z wierzchu Swiezo
mielonym pieprzem.
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