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Mini salata rzymska z pieczonym baklazanem, pomidorami suszonymi
I zielonymi oliwkami

Sktadniki:

o 2 gtéwki mini sataty rzymskiej

e 200gbaktazana

e 1stoik pomidoréw suszonych w zalewie ziotowej
e 1szklanka oliwek (p6t na pét zielonych i czarnych)
o 6 lisci Swiezej bazylii

Wykonanie:

Baktazana pokroj na sredniej grubosci kostke i upiecz w piekarniku (180 stopni Celsjusza,
15 minut). Przestudz baktazana po upieczeniu. Pomidory przesiekaj na mniejsze czesci,
zachowujac kilka tyzek oleju. oliwki pokréj na potowki.

W misce wymieszaj wszystkie sktadniki - baktazana, pomidory i oliwki z kilkoma tyzkami
oleju z pomidorow. Satate podziel na pojedyncze liscie i kazdy z lisci wypetnij do polowy
farszem z miski. Posyp gotowa satate posiekana w cienkie paseczki bazylia.
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